аркуш 18, всього аркушів 18

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


ВАРТІСТЬ ТА ТЕРМІНИ ВИКОНАННЯ РОБІТ

з випробувань харчових продуктів, тютюнових виробів, 
іграшок, полімерних матеріалів, 
виробів, що контактують із харчовими продуктами, 
парфумерно-косметичних та мийних засобів

Вартість робіт з організації випробувань продукції

Таблиця 1
	Номер 
п/п
	Назва роботи

	1. 
	Реєстрація заявки, вхідний контроль, підготовка завдання на випробування продукції згідно з заявкою

	2. 
	Реєстрація одного зразка продукції та занесення інформації за маркуванням та супровідними документами до бази даних центру

	3. 
	Зберігання одного зразка-свідка

	4. 
	Виготовлення однієї копії протоколу випробувань


Вартість та терміни виконання робіт з підготовки, реєстрації зразків та оформлення результатів випробувань продукції

Таблиця 2
	Код
	Назва показника
	Примітка

	1
	Відбір та оформлення акту відбору зразків продукції фахівцем Центру
	 

	2
	Ідентифікація за зовнішнім виглядом
	 

	3
	Ідентифікація за органолептичними характеристиками
	 

	4
	Оформлення протокола випробувань англійською мовою
	до 5 показників

	5
	Оформлення протокола випробувань англійською мовою
	більше 5 показників

	6
	Оформлення протокола випробувань російською мовою
	до 5 показників

	7
	Оформлення протокола випробувань російською мовою
	більше 5 показників

	8
	Приготування об'єднаної проби з 02 до 10 зразків
	 

	9
	Приготування об'єднаної проби з 11 до 20 зразків
	 

	10
	Приготування об'єднаної проби з понад 20 зразків
	 

	11
	Реєстрація одного зразка, занесення результатів випробувань та підготовка протоколу випробувань
	до 5 показників

	12
	Реєстрація одного зразка, занесення результатів випробувань та підготовка протоколу випробувань
	більше 5 показників

	13
	Розгляд (аналіз) нового нормативного документа на продукцію
	 


Вартість та терміни проведення фізико-хімічних випробувань за одним показником одного зразка харчового продукту, парфумерно-косметичної продукції та мийних засобів

Таблиця 3
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	1001
	активність уреази
	5
	 

	1002
	аналіз питної води згідно з директивою Ради ЄС 98/83/ЄС, частина B
	5-7
	вміст нітратів, нітритів, фторидів, броматів, міді, свинцю, кадмію, ртуті, миш'яку, селену, нікелю, хрому, сурми, бору

	1003
	аналіз питної води згідно з директивою Ради ЄС 98/83/ЄС, частина C
	5-7
	водневий показник рН, колірність, каламутність, електропровідність, вміст амонію, хлоридів, сульфатів, заліза, алюмінію, натрію, марганцю

	1004
	анізидинове число
	1
	 

	1005
	визначення одного фізико-хімічного показника
	3
	 

	1006
	вміст CO2
	0.5
	 

	1007
	вміст алюмінію
	3
	 

	1008
	вміст аміаку
	1
	 

	1009
	вміст амонію
	1
	 

	1010
	вміст барію
	3
	 

	1011
	вміст берилію
	3
	 

	1012
	вміст бікаpбонатів
	1
	 

	1013
	вміст білка
	2-3
	 

	1014
	вміст білка по Барштейну
	2-3
	 

	1015
	вміст білків казеїнових
	5
	 

	1016
	вміст білків розчинних
	2-3
	 

	1017
	вміст білків сироваточних
	3
	 

	1018
	вміст білків сироваточних в білковій фракції продуктів
	3
	 

	1019
	вміст бору
	3
	 

	1020
	вміст броматів
	5
	 

	1021
	вміст ванадію
	1
	 

	1022
	вміст вільних жиpних кислот
	1
	 

	1023
	вміст вільної сірчистої кислоти
	1
	 

	1024
	вміст вісмуту
	1
	 

	1025
	вміст водорозчинної золи від загальної золи
	3
	 

	1026
	вміст вологи
	2
	для майонезу додатково необхідно визначення кислотності, якщо показник кислотності не замовляється окремо

	1027
	вміст гідрокарбонатів
	1
	 

	1028
	вміст глазурі
	0.5
	 

	1029
	вміст глутамату натрію (E621)
	3
	 

	1030
	вміст двоокису сірки (сірчистого ангідриду)
	1
	 

	1031
	вміст деформованих виробів
	1
	 

	1032
	вміст домішок рослинного походження
	1
	 

	1033
	вміст дріб'язку (лому, крихти)
	1
	 

	1034
	вміст екстpактивних pечовин
	2
	для кави в зернах та меленої, чаїв додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо

	1035
	вміст етилового спиpту (міцність)
	1
	 

	1036
	вміст ефірних масел (олій)
	2
	 

	1037
	вміст жиpу
	2-3
	для масла вершкового, спредів, маргаринів та сиру твердого додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо

	1038
	вміст жиру в м'ясних, рибних, кондитерських виробах та консервах
	3
	в т.ч. для зернових та олійних

	1039
	вміст загального екстракту
	3
	 

	1040
	вміст загальної сірчистої кислоти
	2
	 

	1041
	вміст залишкових кількостей кислої фосфатази
	3
	 

	1042
	вміст зернової домішки
	1
	 

	1043
	вміст золи
	3
	для цукру, чаю, крохмалю та круп додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо

	1044
	вміст золи, нерозчинної в 10%-му розчині соляної кислоти
	5
	 

	1045
	вміст йоду, йодид-іонів (вода, кухонна сіль)
	1
	 

	1046
	вміст йоду, йодид-іонів (інші продукти)
	5
	 

	1047
	вміст калій-іону
	3-5
	 

	1048
	вміст калію
	3-5
	 

	1049
	вміст кальцій-іону
	3-5
	 

	1050
	вміст кальцію
	3-5
	 

	1051
	вміст кисню
	3
	 

	1052
	вміст кісткових включень
	2
	 

	1053
	вміст клейковини
	1
	 

	1054
	вміст клітковини
	2
	 

	1055
	вміст кобальту
	3-5
	 

	1056
	вміст консерванта Е239 (гексаметилентетрамін, уротропін)
	2
	 

	1057
	вміст кремнію
	3-5
	 

	1058
	вміст крохмалю
	2
	для зерна та продуктів його переробки додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо

	1059
	вміст кухонної солі
	1
	 

	1060
	вміст лактози
	1
	 

	1061
	вміст летких кислот
	1
	 

	1062
	вміст літію
	3-5
	 

	1063
	вміст м'яса
	1
	для м'ясних консервів

	1064
	вміст м'яса та жиpу
	1
	для м'ясних консервів

	1065
	вміст магній-іону
	3-5
	 

	1066
	вміст магнію
	3-5
	 

	1067
	вміст марганцю
	3-5
	 

	1068
	вміст металодомішок (феродомішок)
	1
	 

	1069
	вміст мила в оліях
	2
	 

	1070
	вміст миш'яку
	3
	 

	1071
	вміст мінеральних домішок (піску)
	2
	 

	1072
	вміст молібдену
	3-5
	 

	1073
	вміст наповнювачів
	1
	 

	1074
	вміст натрію
	3-5
	 

	1075
	вміст начинки
	1
	 

	1076
	вміст небілкового азоту
	2-3
	 

	1077
	вміст нежирових домішок
	2
	 

	1078
	вміст неомиляємих pечовин
	2
	 

	1079
	вміст нерозчинних речовин у гарячій воді
	1
	 

	1080
	вміст нерозчинного у воді залишку
	1
	 

	1081
	вміст нікелю
	3
	 

	1082
	вміст нітратів в свіжих овочах і фруктах
	1
	 

	1083
	вміст нітратів та нітритів в консервованих та молочних продуктах
	2-3
	 

	1084
	вміст нітратів у воді; соках, пюре (однокомпонентних)
	1
	 

	1085
	вміст нітритів
	1
	 

	1086
	вміст одного мікро або макроелемента
	3-5
	 

	1087
	вміст одного токсичного елемента (свинець, кадмій, мідь, цинк, залізо, олово)
	3-5
	при визначенні двох та більше токсичних елементів

	1088
	вміст одного токсичного елемента (свинець, кадмій, мідь, цинк, залізо, олово)
	3-5
	за кожний елемент

	1089
	вміст оксиметилфурфуролу
	2
	 

	1090
	вміст олійних домішок
	1
	 

	1091
	вміст ортофосфорної кислоти
	3
	 

	1092
	вміст осаду в соках
	2
	 

	1093
	вміст пектину
	3
	 

	1094
	вміст перекису водню в молоці
	1
	 

	1095
	вміст пероксидази
	1
	 

	1096
	вміст пірофосфатів
	3
	 

	1097
	вміст поліфенолів
	2
	 

	1098
	вміст поліфосфатів
	3
	 

	1099
	вміст протеїнів
	2-3
	 

	1100
	вміст протеїнів розчинних
	2-3
	 

	1101
	вміст редукуючих речовин, сахарів
	2
	для цукру та меду додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо; для цукру додатково необхідно визначення вмісту сахарози, якщо вміст сахарози не замовляється окремо

	1102
	вміст риби
	1
	 

	1103
	вміст розчинних вуглеводнів (корма, комбікорма)
	2
	 

	1104
	вміст ртуті
	2-3
	 

	1105
	вміст сахарів (цукру) в кондитерських, борошняних виробах та консервах
	2-3
	для кондитерських виробів, цукру та меду додатково необхідно визначення вмісту вологи, якщо вміст вологи не замовляється окремо

	1106
	вміст сахарози (цукрози) в цукрі
	1
	 

	1107
	вміст селену
	3-5
	 

	1108
	вміст складових частин
	1
	 

	1109
	вміст смітних (сторонніх) домішок
	1
	 

	1110
	вміст соди в молоці
	1
	 

	1111
	вміст срібла
	3-5
	 

	1112
	вміст стронцію
	3-5
	 

	1113
	вміст сульфат-іонів
	3
	 

	1114
	вміст сульфатів
	2
	 

	1115
	вміст сульфату калію
	3-5
	 

	1116
	вміст сульфату кальцію
	3-5
	 

	1117
	вміст сульфату магнію
	3-5
	 

	1118
	вміст сульфату натрію
	3-5
	 

	1119
	вміст сурми
	3-5
	 

	1120
	вміст сухих pечовин
	1-3
	 

	1121
	вміст талію
	3-5
	 

	1122
	вміст танінів
	2
	 

	1123
	вміст титpуємих кислот
	1
	 

	1124
	вміст титану
	3-5
	 

	1125
	вміст фаpшу
	1
	 

	1126
	вміст фенолів
	2
	 

	1127
	вміст формальдегіду
	2-3
	 

	1128
	вміст фосфатів
	3
	 

	1129
	вміст фосфору
	3
	 

	1130
	вміст фосфотази
	2
	 

	1131
	вміст фторидів
	1
	 

	1132
	вміст фурфуролу
	2
	 

	1133
	вміст хлоридів
	1
	 

	1134
	вміст хлориду натрію в кухонній солі
	3-5
	 

	1135
	вміст хлору активного
	1
	 

	1136
	вміст хлору залишкового
	1
	 

	1137
	вміст хрому
	3-5
	 

	1138
	вміст цукру в алкогольних напоях
	1
	 

	1139
	водневий показник pH
	0.5
	 

	1140
	водостійкість
	2
	 

	1141
	гранулометричний склад
	5
	 

	1142
	густина
	1
	 

	1143
	діастазне число
	2
	 

	1144
	електропровідність
	0.5
	 

	1145
	енергетична цінність через визначення харчової цінності
	3-5
	у тому числі вміст жиру, білка, вологи, золи

	1146
	ефірне число
	5
	 

	1147
	загальна жоpсткість
	0.5
	 

	1148
	загальна мінералізація в мінеральній воді
	3-5
	 вміст кальцію, магнію, натрію , калію, сульфатів, хлоридів, бікарбонатів

	1149
	загальний сухий залишок какао в шоколадних виробах
	5
	для шоколаду з додаванням молока необхідно визначання вмісту молочного жиру (код 2101), якщо вміст молочного жиру не замовляеться окремо

	1150
	індекс розчинності
	1
	 

	1151
	йодне число
	1
	 

	1152
	каламутність
	1
	 

	1153
	карбонільне число
	3
	 

	1154
	кислотне число
	1
	 

	1155
	кислотне число олії насіння, зерна, борошна, сухих кормів
	3
	 

	1156
	кислотність (загальна кислотність)
	1
	в перерахунку на кислоту лимонну, оцтову, щавелеву, тощо

	1157
	кислотність м'якушки
	1
	 

	1158
	коліpне число
	2
	 

	1159
	коліpність
	1
	 

	1160
	лужність (загальна лужність)
	0.5
	 

	1161
	маса 100 ягід
	0.5
	 

	1162
	маса одного виробу
	0.5
	 

	1163
	масляничність
	2
	 

	1164
	намочуваність
	1
	 

	1165
	наявність пластівців
	3-5
	 

	1166
	наявність шкідників хлібних запасів
	0.5
	 

	1167
	нерозчинний у воді залишок
	2
	 

	1168
	окислюваність
	1
	 

	1169
	пpоба на чистоту
	1
	 

	1170
	перекисне число
	1
	крім борошна, зерна, комбікормів, насіння

	1171
	перекисне число
	3
	олії борошна, зерна, комбікормів, насіння

	1172
	перманганатна окислюваність
	1
	 

	1173
	пероксидне число
	1
	 

	1174
	питоме поглинання
	0.5
	 

	1175
	повний аналіз питної води
	5-7
	водневий показник рН, загальна жорсткість, лужність, перманганатна окислюваність, колірність, каламутність, сухий залишок, залишковий хлор, вміст нітратів, нітритів, аміаку, хлоридів, фторидів, поліфосфатів, сульфатів, міді, цинку, алюмінію, срібла, молібдену, свинцю, кадмію, стронцію, ртуті, миш'яку, кобальту, селену, нікелю, хрому, берилію, сурми, кремнію, заліза, марганцю, кальцію, магнію, калію, натрію

	1176
	показник заломлення
	0.5
	 

	1177
	показник окислюваності
	1
	 

	1178
	пористість м'якушки
	0.5
	 

	1179
	розмір кісткових включень
	1
	 

	1180
	розчинність у воді
	0.5
	 

	1181
	скорочений аналіз питної води
	3
	водневий показник рН, загальна жорсткість, перманганатна окислюваність, колірність, каламутність, вміст нітратів, заліза, марганцю

	1182
	стандартний аналіз питної води
	5-7
	водневий показник рН, загальна жорсткість, лужність, перманганатна окислюваність, колірність, каламутність, вміст нітратів, нітритів, аміаку, заліза, марганцю, кальцію, магнію, калію, натрію

	1183
	ступінь прозорості олії
	2
	 

	1184
	сухий залишок (загальна мінеpалізація)
	2
	 

	1185
	сухий знежирений залишок какао в шоколадних виробах
	3
	 

	1186
	сухий знежирений залишок молока в шоколадних виробах
	3
	 

	1187
	твеpдий залишок
	2-3
	 

	1188
	титрована кислотність
	1
	 

	1189
	титруєма кислотність плазми
	1
	 

	1190
	товщина в місцях зарубки
	0.5
	 

	1191
	товщина тіста
	0.5
	 

	1192
	товщина тістової оболонки
	0.5
	 

	1193
	формольне число
	2
	 

	1194
	хімічна стійкість кераміки
	2
	 

	1195
	хімічна стійкість скла (пляшки)
	2
	 

	1196
	число омилення
	2
	 

	1197
	чистота молока та молочних продуктів (пригорілі часточки)
	1
	 

	1198
	біорозклад поверхнево активних речовин
	10-12
	 

	1199
	вибілювальна здатність
	3
	 

	1200
	вміст абразиву
	1
	 

	1201
	вміст активного кисню
	0.5
	 

	1202
	вміст алкілдеметилбензиламонію хлориду
	1
	 

	1203
	вміст аніонних поверхнево активних речовин (АПАР)
	1
	 

	1204
	вміст вільного лугу
	1
	 

	1205
	вміст вільної вуглекислої соди
	1
	 

	1206
	вміст води та летких речовин
	2
	 

	1207
	вміст вуглекислого кальцію та магнію
	1-2
	 

	1208
	вміст гліцерину
	1
	 

	1209
	вміст дидецилдиметиламонію хлориду
	1
	 

	1210
	вміст мила (якісна реакція)
	0.5
	 

	1211
	вміст неіоногенних поверхнево активних речовин (ПАР)
	1
	 

	1212
	вміст нелетких речовин
	1-2
	 

	1213
	вміст неомилених органічних речовин
	2
	 

	1214
	вміст перекису водню
	0.5
	 

	1215
	вміст пилу
	1
	 

	1216
	вміст поверхнево активних речовин (ПАВ)
	1
	 

	1217
	вміст пропелента вуглеводного (ступінь евакуації)
	0.5
	 

	1218
	вміст сірки
	2
	 

	1219
	вміст содопродуктів
	1
	 

	1220
	вміст суміші четвертинних амонієвих солей (ЧАС)
	1
	 

	1221
	вміст тіоглікової кислоти
	1
	 

	1222
	вміст фосфорнокислих солей в перерахунку на Р2О5
	3
	 

	1223
	вміст четвертинних амонієвих солей (КПАР)
	1
	 

	1224
	залишкова кількість ПАР на поверхні посуду
	2-3
	 

	1225
	залишкова кількість ПАР на поверхні тканини
	2-3
	 

	1226
	здатність піноутворення, стійкість піни
	0.5
	 

	1227
	зольність тканини після 25 циклів прання
	3-5
	 

	1228
	колоїдна стабільність
	1
	 

	1229
	колористична оцінка
	0.5
	 

	1230
	мазок
	0.5
	 

	1231
	масовий розхід засобу (витрата засобу)
	0.5
	 

	1232
	мийна здатність
	1-2
	 

	1233
	міграція речовин, що окислюються
	5
	 

	1234
	надлишковий тиск
	0.5
	 

	1235
	пінне число (стійкість піни)
	0.5
	 

	1236
	стійкість запаху
	2
	 

	1237
	температура застигання жирних кислот
	2-3
	 

	1238
	температура краплепадіння
	2-3
	 

	1239
	термостабільність
	2-3
	 

	1240
	умовна в'язкість
	1
	 

	1241
	час осідання суспензії
	1
	 

	1242
	чистильна здатність
	1-2
	 

	1243
	якісне число (маса жирних кислот)
	2-3
	 

	1244
	вміст мігруючої форми / міграція одного з токсичних елементів: ртуть, миш'як, стибій, селен
	5-12
	 

	1245
	вміст мігруючої форми / міграція одного токсичного елемента
	5-12
	якщо визначають 1 токсичний елемент, крім ртуті, миш'яку, стибію та селену

	1246
	вміст мігруючої форми / міграція одного токсичного елемента
	5-12
	якщо визначають 2 або більше токсичних елементів, крім ртуті, миш'яку, стибію та селену

	1247
	міграція 8 токсичних елементів в матеріалі іграшки
	5
	 


Вартість та терміни проведення хроматографічних випробувань за одним показником одного зразка харчової та нехарчової продукції

Таблиця 4
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	2001
	GC/MS - скринінг наявності / відсутності пестицидів та їх метаболітів
	2-5
	в харчових продуктах (більше 600 найменувань пестицидів)

	2002
	аналіз питної води згідно з директивою Ради ЄС 98/83/ЄС, частина B
	2-5
	бензол, бенз(а)пирен, 1,2-дихлоретан, GC/MS - скринінг наявності / відсутності пестицидів та їх метаболітів, багатоядерні ароматичні вуглеводні (сума), галогенпохідні (тетрахлоретен, трихлоретилен, тригалогенметани (сума)

	2003
	вміст антиоксиданта Е320 (бутилгідроксианізол ВНА)
	2-5
	 

	2004
	вміст антиоксиданта Е321 (бутилгідрокситолуол ВНТ)
	2-5
	 

	2005
	вміст антиоксидантів Е320 та E321
	2-5
	 

	2006
	вміст антоціанів (натуральних барвників) в соках, винах, екстрактах
	2-5
	 

	2007
	вміст ацетальдегіду в ПЕТФ-преформах
	5
	 

	2008
	вміст багатоядерних ароматичних вуглеводнів (сума): бензо(b)флуорантен, бензо(k)флуорантен, бензо(ghi)перилен, індено(1.2.3-cd)сирен у воді
	2-5
	 

	2009
	вміст бенз(а)пірену в зернових культурах та жировмісних харчових продуктах
	4-5
	 

	2010
	вміст бенз(а)пірену в олійних культурах
	4-5
	 

	2011
	вміст бенз(а)пірену в оліях, жирах, воді
	4-5
	 

	2012
	вміст бензоату натрію Е211
	2-5
	 

	2013
	вміст бензойної кислоти Е210
	2-5
	 

	2014
	вміст бета-каротину Е160
	2-5
	 

	2015
	вміст вітаміну A (ретинол)
	2-5
	 

	2016
	вміст вітаміну B1 (тіамін)
	2-5
	 

	2017
	вміст вітаміну B12 (ціанокобаламін)
	2-5
	 

	2018
	вміст вітаміну B2 (рибофлавін)
	2-5
	 

	2019
	вміст вітаміну B3 (нікотинова кислота, нікотинамід)
	2-5
	 

	2020
	вміст вітаміну B5 (пантотенова кислота)
	2-5
	 

	2021
	вміст вітаміну B6 (піридоксин)
	2-5
	 

	2022
	вміст вітаміну B9 (фоліева кислота)
	2-5
	 

	2023
	вміст вітаміну C (аскорбінова кислота Е300)
	2-5
	 

	2024
	вміст вітаміну D (кальциферол)
	2-5
	 

	2025
	вміст вітаміну E (alpha, beta, gamma, delta - токоферол)
	2-5
	 

	2026
	вміст воскоподібних речовин в оліях
	2-5
	 

	2027
	вміст вуглеводів (фруктоза, глюкоза, сахароза, лактоза, галактоза)
	2-5
	у соках та винах

	2028
	вміст вуглеводів (фруктоза, глюкоза, сахароза, лактоза, галактоза)
	2-5
	у харчових продуктах, крім соків та вин

	2029
	вміст вуглеводу (лактоза)
	
	 

	2030
	вміст галогенпохідних (хлороформ, чотирихлористий вуглець, дихлорметан, дибромметан та ін.) у воді
	2-5
	 


	2031
	вміст гістаміну
	2-5
	 

	2032
	вміст глютену в какао- та кавовмісних харчових продуктах (шоколад, цукерки, кава, какао та ін.)
	2-5
	для 3-х і більше зразків

	2033
	вміст глютену в какао- та кавовмісних харчових продуктах (шоколад, цукерки, кава, какао та ін.)
	5
	1-2 зразки

	2034
	вміст глютену в харчових продуктах (крім продуктів, що містять каву або какао, або ферментованих, або гідролізованих)
	5
	для 3-х і більше зразків

	2035
	вміст глютену в харчових продуктах (крім продуктів, що містять каву або какао, або ферментованих, або гідролізованих)
	5
	1-2 зразки

	2036
	вміст глютену у ферментованих та гідролізованих харчових продуктах (пиво, солод, крохмаль, закваски, соєвий соус, соєве молоко та ін.)
	5
	для 3-х і більше зразків

	2037
	вміст глютену у ферментованих та гідролізованих харчових продуктах (пиво, солод, крохмаль, закваски, соєвий соус, соєве молоко та ін.)
	5
	для 1-2 зразків

	2038
	вміст двох консервантів (бензойна кислота (Е210), бензоат натрію (Е211) та сорбінова кислота (Е200), сорбат калію (Е202), сорбат натрію (Е201))
	5
	 

	2039
	вміст денатуруючих добавок в алкогольних напоях
	5
	 

	2040
	вміст ерукової кислоти в оліях
	5
	 

	2041
	вміст етанолу в чорнилах
	5
	 

	2042
	вміст кофеїну
	5
	 

	2043
	вміст левоміцетину (хлорамфеніколу) методом IФА
	5
	для 3-х і більше зразків

	2044
	вміст левоміцетину (хлорамфеніколу) методом IФА
	5
	для 1-2 зразків

	2045
	вміст меламіну методом ІФА
	
	для 3 і більше зразків

	2046
	вміст меламіну методом ІФА
	
	для 1-2 зразків

	2047
	вміст мігруючої форми / міграція однієї шкідливої речовини
	5-12
	якщо визначають 1 шкідливу речовину крім формальдегіду

	2048
	вміст мігруючої форми / міграція однієї шкідливої речовини
	5-12
	якщо визначають 2 або більше шкідливих речовин, крім фенолу, формальдегіду, капролактаму, диметилтерефталату, альтаксу, каптаксу, сульфенаміду С, тетераметилтиурамдисульфіду, дифенілгуанідину, диметилдитіокарбамату цинку

	2049
	вміст мігруючої форми / міграція однієї шкідливої речовини
	5-12
	фенолу, капролактаму, диметилтерефталату, альтаксу, каптаксу, сульфенаміду С, тетераметилтиурамдисульфіду, дифенілгуанідину, диметилдитіокарбамату цинку

	2050
	вміст мікродомішок (альдегіди, естери, сивушні масла) в алкогольних напоях
	5
	 

	2051
	вміст мінеральних олій
	5
	 

	2052
	вміст нітрозамінів
	5
	 

	2053
	вміст одного антибіотика в меді методом ІФА
	
	для 3 і більше зразків

	2054
	вміст одного антибіотика в меді методом ІФА
	
	для 1-2 зразків

	2055
	вміст одного виду спирту (метилового, етилового, пропілового, тощо)
	5
	 

	2056
	вміст одного гормонального препарата
	5
	 

	2057
	вміст одного мікотоксина
	5
	для 3 і більше зразків

	2058
	вміст одного мікотоксина
	5
	для 1-2 зразків

	2059
	вміст одного органічного розчинника
	5
	в т.ч. гексана, бензола тощо

	2060
	вміст одного пестицида
	5
	 

	2061
	вміст одного штучного нехарчового барвника
	5
	Судан I, Судан II, Судан III, Судан IV, Судан Red-7B, Судан Orange G

	2062
	вміст одного штучного харчового барвника
	5
	Е102, Е104, Е110, Е122, Е123, Е124, Е127, Е128, Е129, Е131, Е132, Е133, Е151, Е155

	2063
	вміст оксиметилфурфуролу в консервах, меді хроматографічним методом
	
	 

	2064
	вміст органічних кислот (щавлева, лимонна, винна, яблочна, бурштинова, молочна, мурашина, фумарова) в соках та винах
	5
	 

	2065
	вміст органічних кислот (щавлева, лимонна, винна, яблочна, бурштинова, молочна, мурашина, фумарова) в харчових продуктах (крім соків та вин)
	5
	 

	2066
	вміст органічної кислоти (яблучна) в соках та винах
	
	 

	2067
	вміст органічної кислоти (яблучна) крім соків та вин
	
	 

	2068
	вміст пестициду азоксистробіну в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2069
	вміст пестициду азоксистробіну овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2070
	вміст пестициду ДЕТА в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2071
	вміст пестициду ДЕТА в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2072
	вміст пестициду диквату в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2073
	вміст пестициду диквату в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2074
	вміст пестициду імідаклоприду в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2075
	вміст пестициду імідаклоприду в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2076
	вміст пестициду карбендазиму в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2077
	вміст пестициду карбендазиму в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2078
	вміст пестициду параквату в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2079
	вміст пестициду параквату в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2080
	вміст пестициду тіаклоприду в овочах, фруктах, соках
	5
	 

	2081
	вміст пестициду тіаклоприду в олії, жировмісних харчових продуктах
	5
	 

	2082
	вміст підсолоджувача Е950 (ацесульфам калію)
	5
	 

	2083
	вміст підсолоджувача Е951 (аспартам)
	5
	 

	2084
	вміст підсолоджувача Е952 (цикламат)
	5
	 

	2085
	вміст підсолоджувача Е954 (сахарин)
	5
	 

	2086
	вміст підсолоджувача Е955 (сукролоза)
	5
	 

	2087
	вміст поліароматичних вуглеводнів (сума хризену, бенз(а)антрацену, бенз(а)пирену, бенз(b)флюорантену) в зернових культурах
	5
	 

	2088
	вміст поліароматичних вуглеводнів (сума хризену, бенз(а)антрацену, бенз(а)пирену, бенз(b)флюорантену) в оліях, жирах
	5
	 

	2089
	вміст похідних арилоксіалканкарбонових кислот (2,4Д кислоти, солі та інші)
	5
	 

	2090
	вміст сим-триазинів (6 пестицидів)
	5
	 

	2091
	вміст синтетичних піретроїдів (6 пестицидів)
	5
	 

	2092
	вміст сквалену в оліях, жирах
	5
	 

	2093
	вміст сквалену в харчових продуктах (крім олій та жирів)
	5
	 

	2094
	вміст сорбату калію (Е202)
	5
	 

	2095
	вміст сорбату натрію (Е201)
	5
	 

	2096
	вміст сорбінової кислоти (Е200)
	5
	 

	2097
	вміст суми мікотоксинів (В1, В2, G1 та G2)
	5
	 

	2098
	вміст суми полібромованих біфенілів та полібромованих біфенілових етерів
	5
	BB-003, BB-015, BB-029, BB-049, BB-077, BB-103, BB-153, BB-169, BB-209, BDE-003, BDE-015, BDE-033, BDE-028, BDE-047, BDE-099, BDE-100, BDE-153, BDE-154, BDE-183, BDE-203, BDE-206, BDE-209

	2099
	вміст суми поліхлорованих біфенілів
	5
	PCB 28, PCB 52, PCB 101, PCB 138, PCB 153, PCB 180

	2100
	вміст таніну
	5
	 

	2101
	вміст теоброміну
	5
	 

	2102
	вміст теуфіліну
	5
	 

	2103
	вміст токсичного елемента в матеріалі (ртуть)
	5
	 

	2104
	вміст токсичного елемента в матеріалі (свинець, кадмій)
	5
	 

	2105
	вміст токсичного елемента в матеріалі (шестивалентний хром)
	5
	 

	2106
	вміст транс-ізомерів
	5
	в оліях, жирах, спредах та маслі вершковому

	2107
	вміст транс-ізомерів
	5
	крім олій, жирів спредів та масла вершкового

	2108
	вміст фосфорорганічних пестицидів (21 пестицид)
	5
	 

	2109
	вміст фуміганту етилендиброму
	3-5
	 

	2110
	вміст фуміганту метилу бромістого
	3-5
	 

	2111
	вміст фуміганту фостоксину
	2-5
	 

	2112
	вміст хлорорганічних пестицидів (17 пестицидів)
	2-5
	 

	2113
	вміст/міграція фталатів у воді/водне середовище
	5
	 

	2114
	вміст/міграція фталатів у жирових продуктах/жирове середовище
	3-5
	 

	2115
	жирнокислотний склад олій, жирів, спредів та масла вешкового
	2-5
	 

	2116
	жирнокислотний склад та вміст транс-ізомерів
	2-5
	в оліях, жирах, спредах та маслі вершковому

	2117
	жирнокислотний склад та вміст транс-ізомерів
	2-5
	в харчових продуктах, крім олій, жирів, спредів та масла вершкового

	2118
	жирнокислотний склад харчових продуктів
	2-5
	крім олій, жирів, спредів та масла вершкового

	2119
	загальна міграція
	5-12
	 

	2120
	міграція речовин, що бромуються
	5
	 

	2121
	наявність штучних харчових та нехарчових барвників
	5
	харчові: Е102, Е104, Е110, Е122, Е123, Е124, Е127, Е128, Е129, Е131, Е132, Е133, Е151, Е155; нехарчові: Судан I, Судан II, Судан III, Судан IV, Судан Red-7B, Судан Orange G

	2122
	скринінг матеріалу електричного та електронного обладнання на вміст небезпечних речовин за допомоги рентгенофлуоресцентної спектрометрії (XRF)
	3
	 

	2123
	стериновий склад (вміст холестерину)
	5
	в оліях, жирах, спредах та маслі вершковому

	2124
	стериновий склад (вміст холестерину) в харчових продуктах
	2-4
	крім олій, жирів, спредів та масла вершкового

	2125
	тригліцеридний склад жирів, виділенних з какаовмісних продуктів
	2-4
	 

	2126
	тригліцеридний склад жирів, виділенних з харчових продуктів
	2-4
	крім олій, жирів, спредів, масла вершкового та какаовмісних продуктів

	2127
	тригліцеридний склад олій, жирів, масла вершкового
	4
	 


Вартість та терміни проведення мікробіологічних досліджень за одним показником одного зразка продукції

Таблиця 5
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	3001
	вміст антибіотика методом Дельвотест
	2
	молоко та молочні продукти

	3002
	вміст антибіотика мікробіологічним методом
	5
	 

	3003
	вміст дріжджів та пліснявих грибів (сумарно)
	5
	 

	3004
	вміст інгібіруючих речовин в молоці
	2
	 

	3005
	мікробіологічний аналіз води питної фасованої
	5
	загальне мікробне число при 37 °C та 22 °C, загальні коліформи, Е.Coli, ентерококи, синьогнійна паличка (Pseudomonas aeruginosa), патогенні ентеробактерії

	3006
	мікробіологічний аналіз водопровідної води, води з пунктів розливу та води з бюветів (свердловин)
	5
	загальне мікробне число, загальні коліформи, Е.Coli, ентерококи, патогенні ентеробактерії

	3007
	мікробіологічний аналіз колодязної води, води з каптажів джерел
	5
	загальні коліформи, Е.Coli, патогенні ентеробактерії

	3008
	мікробіологічні показники (інші)
	3-5
	гриби, плісняві гриби, дріжджі, кислотоутворюючі бактерії, МАФАМ, сульфітредукуючі клостридії, загальне мікробне число (ЗМЧ), кількість соматичних клітин (КСК), БГКП (коліформи, загальні коліформи), специфічна мікрофлора (молочнокислі мікроорганізми), кількість мікроорганізмів в інокуляті

	3009
	мікроскопічний аналіз свіжості м'яса
	3
	 

	3010
	наявність Lіsterіa monocytogenes
	5
	 

	3011
	наявність ентеропатогенної Е.Coli, патогенні ентеробактерії
	5
	 

	3012
	наявність коліфагів
	5
	 

	3013
	наявність одного потенційно патогенного мікроорганізму
	5
	Pseudomonas aeruginosa, Bacillius cereus, Clostridium perfrigens, Staphylocосcus aureus, Vibrio parahaemolyticus, Proteus, Enterococcus faecalis, ентерококки, Е.Coli, Enterobacter sakazakі

	3014
	наявність патогенних мікроорганізмів, в т. ч. Salmonella
	5
	 

	3015
	промислова стерильність консервів
	11-14
	 

	3016
	промислова стерильність молочної продукції в полімерній упаковці
	5-7
	 

	3017
	стерильність предметів медичного призначення
	14
	 

	3018
	наявність E. coli  за результатами досліджень 5-ти зразків
	5
	 

	3019
	наявність Enterobacter sakazaki за результатами досліджень 5-ти зразків
	5
	 

	3020
	наявність Lіsterіa monocytogenes за результатами досліджень 5-ти зразків
	5
	 

	3021
	наявність коагулазопозитивних стафілококів за результатами досліджень 5-ти зразків
	5
	 

	3022
	наявність патогенних мікроорганізмів, в т. ч. Salmonella, за результатами досліджень 5-ти зразків
	5
	 


Вартість та терміни проведення радіологічних випробувань за одним показником одного зразка продукції

Таблиця 6
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	4001
	ефективна питома активність природних радіонуклідів
	2
	 

	4002
	питома активність йоду-131
	5
	 

	4003
	питома активність стронцію-90
	2-3
	крім питної води, хлібобулочних виробів та продуктів дитячого харчування

	4004
	питома активність стронцію-90
	5
	у питній воді, хлібобулочних виробах та продуктах дитячого харчування

	4005
	питома активність цезію-137
	2
	крім питної води

	4006
	питома активність цезію-137
	3
	у питній воді

	4007
	підготовка одного зразка для проведення випробувань в лабораторії субпідрядника
	5
	 

	4008
	поверхнева бета активність
	
	 

	4009
	сума питомих активностей цезію-137 та цезію-134
	2
	 

	4010
	сумарна питома активність гамма випромінюючних радіонуклідів
	2
	 


Вартість та терміни проведення хімічних, хроматографічних та фізико-механічних випробувань за одним показником одного зразка нехарчової продукції

Таблиця 7
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	5001
	адгезійна міцність тонколистової пластмаси
	2
	EN 71-1, п. 8.26.2

	5002
	адгезія лакофарбового (металевого) покриття з основним матеріалом
	2
	 

	5003
	балансування і якість поверхні ножа
	2
	 

	5004
	виготовлення фотознімку
	2
	 

	5005
	визначання кінетичної енергії
	2
	EN 71-1, п. 8.25

	5006
	визначання рівня звукового тиску
	2
	EN 71-1, п. 8.31

	5007
	визначання швидкості іграшок з електричним приводом
	2
	EN 71-1, п. 8.32

	5008
	визначення висоти літер у друкованих виданнях (книжки, ігри, тощо)
	
	 

	5009
	визначення діаметра канатів і ланцюгів для гойдалок
	2
	EN 71-1, п. 8.29

	5010
	визначення займистості матеріалу іграшок
	2
	EN 71-2, п. 4.1

	5011
	визначення одного лінійного геометричного розміру (висота, ширина, глибина, діаметр, кут і т.і.)
	2
	 

	5012
	визначення питомого електричного опору шнурів
	2
	EN 71-1, 8.19

	5013
	визначення товщини тонколистової пластмаси
	2
	EN 71-1, п. 8.26.1

	5014
	визначення товщини шнурів
	2
	EN 71-1, п. 8.20

	5015
	визначення удару сидіння
	2
	EN 71-8, п. 6.4

	5016
	вимірювання підвищень температури
	2
	EN 71-1, п. 8.33

	5017
	випробовування борід, вусів, перук тощо, зроблених з волосся, ворсу або матеріалів з аналогічними властивостями
	2
	EN 71-2, п. 5.2 або п. 5.3

	5018
	випробовування дрібних куль
	2
	EN 71-1, п. 8.34

	5019
	випробовування іграшок із м'яким наповнювачем
	2
	EN 71-2, п. 5.5 або п. п. 5.6

	5020
	випробовування капюшонів, головних уборів, що вільно спадають, які прикріплені до виробів, що їх носять на голові, маскарадних костюмів і іграшок, призначених для розміщування в них дитини
	2
	EN 71-2, п. 5.4

	5021
	випробовування на намокання
	2
	EN 71-1, п. 8.9

	5022
	випробовування на падіння
	2
	EN 71-1, п. 8.5

	5023
	випробовування на перекидання
	2
	EN 71-1, п. 8.6

	5024
	випробовування на удар
	2
	EN 71-1, п. 8.7

	5025
	випробовування обертальним моментом
	2
	EN 71-1, п. 8.3

	5026
	випробовування розтягуванням
	2
	EN 71-1, п. 8.4

	5027
	випробовування стисканням
	2
	EN 71-1, п. 8.8

	5028
	випробовування фігурок
	2
	EN 71-1, п. 8.35

	5029
	випробування іграшки (компонентів іграшки) у циліндрі для дрібних частин
	2
	EN 71-1, п. 8.2

	5030
	випробування іграшки з механізмом стуляння або ковзання
	2
	EN 71-1, п. 8.18

	5031
	випробування ймовірності того, що одяг або волосся зачепляться за отвори чи щілини
	2
	EN 71-8, п. 6.6

	5032
	випробування на захват голови та шиї
	2
	EN 71-8, п. 6.5

	5033
	випробування стрижнями зазорів
	2
	 

	5034
	відпал
	2
	 

	5035
	відстань між витками пружин
	2
	 

	5036
	відсутність зміни зовнішнього вигляду виробів з мельхіору
	2
	 

	5037
	відсутність течі в посуді
	2
	 

	5038
	візуальний контроль матеріала
	2
	 

	5039
	вміст пластифікатора
	5
	 

	5040
	водопоглинання за черепком
	2
	 

	5041
	геометрична форма певних іграшок
	2
	EN 71-1, п. 8.16

	5042
	гладкість швів та торцевої поверхні верхнього краю виробу з скла
	2
	 

	5043
	гнучкість дротів
	2
	EN 71-1, п. 8.13

	5044
	гострота кінців
	2
	EN 71-1, п. 8.12

	5045
	гострота крайок
	2
	EN 71-1, п. 8.11

	5046
	дефекти виробів
	2
	 

	5047
	дефекти виробів з скла
	2
	 

	5048
	дефекти емалевого покриття
	2
	 

	5049
	динамічна міцність
	2
	EN 71-1, п. 8.22

	5050
	динамічна міцність перил та поручнів
	2
	EN 71-8, п. 6.3

	5051
	довговічність губних іграшок
	2
	EN 71-1, п. 8.17

	5052
	доступність частини або компонента
	2
	EN 71-1, п. 8.10

	5053
	збереження форми посуду з покриттям
	2
	 

	5054
	зовнішній вигляд та висота літер слів "ЗАСТЕРЕЖЕННЯ" і "ОБЕРЕЖНО" та "ЗАСТЕРЕЖНИХ" фраз
	2
	 

	5055
	ідентифікація боросилікатного скла
	2
	EN 71-1, п. 8.27

	5056
	ізоляційні властивості фурнітури
	2
	 

	5057
	кислотостійкість
	2
	 

	5058
	кількість листів у пачці
	2
	 

	5059
	кількість шарів у листі
	2
	 

	5060
	колір витяжки
	3-10
	 

	5061
	корозійна стійкість покриття
	5
	 

	5062
	корозійна стійкість посуду
	5
	 

	5063
	максимальне навантаження пакета
	3
	 

	5064
	маркування за EN 71-1
	2
	 

	5065
	маркування за EN 71-6
	2
	 

	5066
	маса виробу
	2
	 

	5067
	маса іграшки
	2
	 

	5068
	механічна цілісність (міцність) пакета
	2
	 

	5069
	міцність гойдалок і аналогічних іграшок
	2
	EN 71-1, п. 8.24

	5070
	міцність з'єднання ручок
	3
	 

	5071
	міцність зціплення протипригаряючого покриття з металом
	2
	 

	5072
	міцність кріплення арматури
	2
	 

	5073
	міцність кріплення приставних деталей
	2
	 

	5074
	міцність кріплення ручок пакета
	2
	 

	5075
	міцність ножа
	5
	 

	5076
	міцність при розтягненні (розриві)
	3
	 

	5077
	міцність при розтягненні (розриві) та відносне подовження при розриві
	3
	 

	5078
	міцність термозварного з'єднання (шва) при розриві
	3
	 

	5079
	нелипкість харчових продуктів до протипригаряючого покриття
	2
	 

	5080
	об'єм
	2
	 

	5081
	опір до стискання
	2
	 

	5082
	опір до удару при вільному падінні
	2
	 

	5083
	оцінювання отворів в каркасах для лазіння та аналогічних іграшках
	2
	EN 71-1, п. 8.28

	5084
	периметр
	2
	 

	5085
	площа
	2
	 

	5086
	прозорість витяжки
	3-10
	 

	5087
	протікання іграшок з рідким наповнювачем
	2
	EN 71-1, п. 8.15

	5088
	рівень запаху
	3-10
	 

	5089
	рівень присмаку
	3-10
	 

	5090
	різниця pH розчину та витяжки
	3
	 

	5091
	розширні матеріали
	2
	EN 71-1, п. 8.14

	5092
	складання (монтаж) виробу
	1
	якщо зразок потребує тривалого складання або надування

	5093
	статична міцність
	2
	EN 71-1, п. 8.21

	5094
	стійкiсть захисно-декоративного покриття до дії вологої обробки
	2
	 

	5095
	стійкiсть захисно-декоративного покриття до дії поту
	2
	 

	5096
	стійкiсть захисно-декоративного покриття до дії слини
	2
	 

	5097
	стійкість
	2
	EN 71-1, п. 8.23

	5098
	стійкість до удару деталей іграшок, що імітують захисний засіб
	2
	 

	5099
	стійкість емалевого покриття до термоудару
	2
	 

	5100
	стійкість лакофарбового покриття на внутрішній поверхні кришок до умов пастеризації або стерилізації продукції
	2
	 

	5101
	стійкість лакофарбового покриття на зовнішній поверхні кришок до кип'ятіння в питній воді
	2
	 

	5102
	стійкість на горизонтальній площині
	2
	 

	5103
	суцільність протипригаряючого покриття
	2
	 

	5104
	твердість клинка ножа
	2
	 

	5105
	термостійкість емалевого покриття
	2
	 

	5106
	термостійкість керамічного посуду
	2
	 

	5107
	термостійкість протипригаряючого покриття
	2
	 

	5108
	термостійкість скляного (полімерного, паперового) посуду
	2
	 

	5109
	термостійкість фурнітури
	2
	 

	5110
	товщина виробів
	2
	 

	5111
	товщина матеріалу іграшки
	2
	 

	5112
	товщина протипригаряючого покриття
	2
	 

	5113
	ударна міцність емалевого покриття
	2
	 

	5114
	утомлена міцність ручок
	3
	 

	5115
	утримання кришок на посуді (бідони чайники кавники)
	2
	 

	5116
	форма та розміри заводних ключів
	2
	 

	5117
	характеристики гальма
	2
	EN 71-1, п. 8.30

	5118
	щільність
	2
	 

	5119
	якість внутрішньої поверхні посуду з алюмінію
	2
	 


Вартість та терміни проведення молекулярно-генетичних випробувань за одним показником одного зразка продукції

Таблиця 8
	Код
	Назва показника
	Термін вико-
нання, днів
	Примітка

	6001
	наявність (відсутність) ГМО за промотором 35S та термінатором NOS
	3
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти

	6002
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованого ріпаку лінії HCN92
	
	додатково до 6032, 6033

	6003
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованого ріпаку лінії MS8xRF2
	
	додатково до 6032, 6033

	6004
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованого ріпаку лінії MS8xRF3
	
	додатково до 6032, 6033

	6005
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованого ріпаку лінії OXY235
	
	додатково до 6032, 6033

	6006
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованого ріпаку лінії T45
	
	додатково до 6032, 6033

	6007
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії A2712-04
	5
	додатково до 6001, 6034

	6008
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії A5547-127
	5
	додатково до 6001, 6034

	6009
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії BPS-CV127-9
	5
	додатково до 6001, 6034

	6010
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії GTS40-3-2
	5
	додатково до 6001, 6034

	6011
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії MON87701
	5
	додатково до 6001, 6034

	6012
	ідентифікація за трансформаційною подією генетично модифікованої сої лінії MON89788
	3
	додатково до 6001, 6034

	6013
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії Bt11
	5
	додатково до 6001, 6034

	6014
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії BT176
	5
	додатково до 6001, 6034

	6015
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії GA21
	
	додатково до 6001, 6034

	6016
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії MIR162
	
	додатково до 6001, 6034

	6017
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії MIR604
	
	додатково до 6001, 6034

	6018
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії MON 88017
	
	додатково до 6001, 6034

	6019
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії MON810
	
	додатково до 6001, 6034

	6020
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії MON863
	
	додатково до 6001, 6034

	6021
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії NK603
	
	додатково до 6001, 6034

	6022
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії TC1507
	
	додатково до 6001, 6034

	6023
	ідентифікація за трансформаційною подією генетичної модифікації кукурудзи лінії Т25
	
	додатково до 6001, 6034

	6024
	кількісний вміст генетично модифікованого ріпаку лінії GT-73  за трансформаційною подією
	
	додатково до 6032, 6033

	6025
	кількісний вміст генетично модифікованої кукурудзи лінії MON 810  за трансформаційною подією
	
	додатково до 6001, 6031

	6026
	кількісний вміст генетично модифікованої сої лінії GTS40-3-2  за трансформаційною подією
	5
	додатково до 6001, 6034

	6027
	кількісний вміст генетично модифікованої сої лінії MON 89788  за трансформаційною подією
	
	додатково до 6034

	6028
	кількісний вміст ГМО за послідовністью CP4 epsps
	
	додатково до 6034

	6029
	кількісний вміст ГМО за промотором 35S
	5
	додатково до 6001

	6030
	кількісний вміст ГМО за термінатором NOS
	
	додатково до 6001

	6031
	наявність (відсутність) генетично модифікованої кукурудзи за послідовностями (промотор 35S, термінатор NOS, генами Pat, Bar та CP4 epsps)
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти

	6032
	наявність (відсутність) генетично модифікованої ріпаку за послідовностями (промотор 35S, термінатор NOS, генами Pat, Bar та CP4 epsps)
	5
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти

	6033
	наявність (відсутність) генетично модифікованої ріпаку за послідовностями (термінатор NOS, генами Pat, Bar та CP4 epsps)
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти

	6034
	наявність (відсутність) генетично модифікованої сої за послідовностями (промотор 35S, термінатор NOS, генами Pat, Bar та CP4epsps)
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти

	6035
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок вівса
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену вівса

	6036
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок жита
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену жита

	6037
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок кукурудзи
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену кукурудзи

	6038
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок пшениці
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену пшениці

	6039
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок рису
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену рису

	6040
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок сої
	5
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену сої (лектину)

	6041
	наявність (відсутність) у харчовому продукті домішок ячменю
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК таксон-специфічного гену ячменю

	6042
	наявність природного вірусу мозаїки цвітної капусти (для ідентифікації походження промотора 35S)
	5
	додатково до 6001

	6043
	якісне визначення в зразку харчового продукту рослинних культур, що містять в своєму складі глютен
	
	включає підготовку зразка харчового продукту до випробувань, екстракцію та очистку дизоксирибонуклеїнової кислоти, та визначення методом ПЛР у реальному часі послідовностей ДНК рослинних культур


Начальник науково-дослідного центру

випробувань продукції 
В.А. Кіщенко

